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	UBND HUYỆN QUẢNG ĐIỀN
ĐOÀN KIỂM TRA LIÊN NGÀNH

Số:          /BC-ĐKT
	CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM
       Độc lập- Tự do- Hạnh phúc

                 Quảng Điền, ngày     tháng 9 năm 2023




BÁO CÁO
Kết quả kiểm tra an toàn thực phẩm các bếp ăn tập thể 
của các trường học trên địa bàn huyện năm 2023

Thực hiện Quyết định số 2160/QĐ-UBND ngày 12/9/2023 của Ủy ban nhân dân huyện về việc thành lập Đoàn kiểm tra liên ngành về an toàn thực phẩm (ATTP) tại bếp ăn tập thể của các trường học năm 2023; Đoàn kiểm tra liên ngành ATTP báo cáo kết quả kiểm tra cụ thể như sau: 
	1.Công tác chỉ đạo
	Đã ban hành Kế hoạch số 02/KH-ĐKT ngày 13 tháng 9 năm 2023 của Đoàn kiểm tra liên ngành ATTP về việc kiểm tra ATTP tại bếp ăn tập thể của các trường học trên địa bàn huyện năm 2023.
	2. Kết quả kiểm tra
Số cơ sở được kiểm tra: 14 cơ sở
	Stt
	Tên cơ sở
	Địa chỉ
	Số
suất ăn
	Số nhân viên cấp dưỡng

	1
	Trường MN Quảng Lợi
(cơ sở 1)
	Thủy Lập, Quảng Lợi
	110
	02

	2
	Trường MN Quảng Lợi
(cơ sở 2)
	Mỹ Thạnh, Quảng Lợi
	160
	03

	3
	Trường MN Quảng Lợi
(cơ sở 3)
	Hà Lạc, Quảng Lợi
	140
	03

	4
	Trường MN Bình Minh 
(cơ sở 2)
	Uất Mậu, Thị trấn Sịa
	167
	03

	5
	Trường MN Quảng Phước (cơ sở 2)
	Lâm Lý, Quảng Phước
	73
	02

	6
	Trường MN Đông Phú 
(cơ sở 1)
	Đông Xuyên, Quảng An
	158
	03

	7
	Trường MN Đông Phú 
(cơ sở 2)
	An Xuân, Quảng An
	79
	02

	8
	Trường MN Kim Thành (cơ sở 1)
	Tây Thành, Quảng Thành
	133
	03

	9
	Trường MN Kim Thành (cơ sở 2)
	Kim Đôi, Quảng Thành
	85
	02

	10
	Trường Tiểu học số 2 Quảng Thành
	Kim Đôi, Quảng Thành
	147
	03

	11
	Trường MN Quảng Công (cơ sở 1)
	Thôn 2, Quảng Công
	150
	03

	12
	Trường MN Quảng Công (cơ sở 2)
	Thôn 1, Quảng Công
	37
	01

	13

	Trường MN Quảng Ngạn (cơ sở 1)
	Thôn 3, Quảng Ngạn
	170
	03

	14

	Trường MN Quảng Ngạn (cơ sở 2)
	Tân Mỹ, Quảng Ngạn
	80
	02



*Nhận xét chung: 
	- Tại các đơn vị trường học, các bếp ăn được bố trí ở khu vực riêng biệt, bảo đảm không nhiễm chéo giữa thực phẩm chưa qua chế biến và thực phẩm đã qua chế biến.
	- Sử dụng nước sạch (nước máy) phục vụ quá trình sơ chế, chế biến. 
	- Có dụng cụ thu gom, chứa đựng rác thải, chất thải bảo đảm vệ sinh. Thùng rác có nắp đậy, được thu gom hằng ngày.
	- Cống rãnh ở khu vực nhà bếp thông thoát, không ứ đọng.
	- Nhà bếp thoáng mát, sạch sẽ.
	- Có dụng cụ, đồ chứa đựng riêng cho thực phẩm sống và thực phẩm chín.
	- Dụng cụ nấu nướng, chế biến bảo đảm an toàn vệ sinh.
	- Dụng cụ ăn uống cho các cháu được làm bằng inox, rửa sạch và giữ khô đến khi ra bàn ăn cho các cháu. 
	- Đa số nhân viên cấp dưỡng được trang bị bảo hộ đầy đủ như: tạp dề, găng tay, mũ trùm, ủng, khẩu trang. 
	- Thực phẩm, nguyên liệu thực phẩm rõ nguồn gốc, có hợp đồng cung cấp thực phẩm đầy đủ, đảm bảo an toàn, hợp vệ sinh. 
	- Tất cả các bếp ăn đều thực hiện tốt công tác lưu mẫu thực phẩm, kiểm thực 3 bước.
	3. Kiến nghị của đoàn kiểm tra
	- Đề nghị Ban giám hiệu nhà trường định kỳ hàng năm tổ chức các lớp tập huấn hoặc bố trí tham gia các lớp tập huấn cập nhật kiến thức về vệ sinh an toàn thực phẩm, cập nhật những văn bản, quy định mới về đảm bảo an toàn thực phẩm cho nhân viên cấp dưỡng của mình.
	- Thường xuyên kiểm tra, giám sát sức khỏe của nhân viên cấp dưỡng và các giáo viên phục vụ bữa ăn của các cháu; không để người mắc các bệnh có thể lây truyền qua thực phẩm tham gia chế biến, phục vụ ăn uống. Chủ cơ sở chịu trách nhiệm về sức khỏe của nhân viên tại đơn vị mình. 
	- Trên cơ sở những hoạt động thường quy về thực hành đảm bảo an toàn thực phẩm trong quá trình sơ chế, chế biến thức ăn tại các bếp ăn tập thể, các cơ sở tiếp tục thực hiện tốt việc kiểm tra các nguyên liệu, dụng cụ chế biến, dụng cụ ăn uống, thực hành vệ sinh và sức khỏe của nhân viên tham gia chế biến thực phẩm.
Trên đây là Báo cáo kết quả kiểm tra ATTP các bếp ăn tập thể tại các đơn vị  trường học trên địa bàn huyện./.

	Nơi nhận:
- Chi cục VSATTP; 
- UBND huyện;
- Phòng Giáo dục và Đào tạo;
[bookmark: _GoBack]- Trung tâm Y tế huyện;
- UBND các xã, thị trấn;
- Lưu: ĐKT.
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